
 
 

18-19 мая 2017 
 

Сочи, Россия 
 
 

Административный циркуляр 

 
В данном циркуляре представлена информация, которая понадобится Вам во 

время участия в  

Международной конференции 

«БЕЗОПАСНОСТЬ ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ И АНАЛИЗ РИСКА» 
 

 
1. МЕСТО ПРОВЕДЕНИЯ 

 
Международная конференция «БЕЗОПАСНОСТЬ ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ И АНАЛИЗ РИСКА» 
состоится в:  
 

Radisson Blu Resort & Congress Centre 
 

Ул. Голубая, 1а, Адлер, 
Краснодарский край 

 
 

Всю актуальную 

информацию о том, как 
добраться до места 
проведения Конференции, 

можно найти в конце этого 
Административного 

циркуляра (Приложение A). 
 

 
 
 
 
 
 



2. ПРЕДВАРИТЕЛЬНАЯ ПРОГРАММА Международной конференции «БЕЗОПАСНОСТЬ ПИЩЕВОЙ 

ПРОДУКЦИИ И АНАЛИЗ РИСКА» (далее - Конференция)*  

 
*Названия мероприятий и время их проведения будут уточняться в процессе 

формирования комплексной программы Конференции. 

 

Программа международной конференции 
«Безопасность пищевых продуктов и анализ риска» 

Четверг, 18 мая 2017, г. Сочи 

09:00-
11:00 

Пленарное заседание 
Четверг, 18 мая 2017 

Сессия 1 

Открытие (часть 1): Глобальные риски и обеспечение безопасности пищевых продуктов в 

2017-2020 и в последующие годы  
  

Модераторы: Анна Попова, руководитель Роспотребнадзора (Сопредседатель конференции) и 

Рен Ванг, помощник генерального директора ФАО по вопросам сельского хозяйства и защиты  

(Сопредседатель конференции) 

09:00-
09:30 

Приветственные обращения 
Анна Попова, руководитель Роспотребнадзора (Сопредседатель конференции) 
Рен Ванг, помощник генерального директора ФАО (Сопредседатель конференции) 
От Правительства Российской Федерации 
От Министерства сельского хозяйства Российской Федерации 
Валерий Корешков - Член Коллегии (Министр) по техническому регулированию 

Евразийской экономической комиссии 
Глава  г. Сочи 

09:30-
10:00 

Основной доклад 1:  
Анна Попова, руководитель Роспотребнадзора 

10:00-
10:30 

Основной доклад 2:  
Риски для здоровья, связанные с пищевыми продуктами, и общественное здравоохранение - 
национальные и международные данные  
Ари Хендрик Хейвелаар, эксперт BОЗ и EFSA, профессор Университета Флориды   

10:30-
11:00 

Основной доклад 3: 
Опасность возрастающей  антибиотикорезистентности.  План действий ФАО на 2016-2020 гг. 

Сильвия Крейндел, ФАО 

11:00-
11:30 

Пресс-подход 
Перерыв на кофе 

11:30-
13:00 Пленарное заседание Сессия 2 



Четверг, 18 мая 2017 
Открытие (часть 2):  

Глобальные риски и обеспечение безопасности пищевых продуктов  
в 2017-2020 и в последующие годы  

 
Модератор: Анна Попова, руководитель Роспотребнадзора (Сопредседатель конференции)  

                        Рен Ванг, помощник генерального директора ФАО (Сопредседатель конференции) 

11:30-
11:35 

Вступление:  
Рен Ванг, помощник генерального директора ФАО  

Анна Попова, руководитель Роспотребнадзора 

11:35-
12:00 

Основной доклад 4:  
Безопасность пищевых продуктов: новые риски и угрозы  

Виктор Тутельян, научный руководитель Федерального исследовательского центра питания, 
биотехнологии и безопасности пищи, г.Москва, Российская Федерация 

12:00-
12:25 

Основной доклад 5:  
Международные стандарты безопасности пищевых продуктов и основные направления гармонизации 

методов оценки и управления рисками 

Рен Ванг, помощник генерального директора ФАО 

12:25-
13:00 

 
Панельная дискуссия со всеми 5-ю основными докладчиками   

 

13:00-
14:00 

Обед 
 

 
 
 

14:00-
15:30 

Параллельные сессии 
Четверг, 18 мая 2017 

Сессия 3 
Сессия 4 

14:00-
14:05 

Сессия 3: Принципы и современные 

подходы в оценке рисков загрязнения 
пищевых продуктов 

 
Председатель:  Эксперт ФАО 

(уточняется) 

Сессия 4: 
Стратегии оценки рисков здоровью 

новых продуктов и технологий 
 

Председатель: Виктор Тутельян, ФГБУН 

«ФИЦ питания и биотехнологии», Россия 
 

14:05-
14:25 

Выявление и характеристика угроз: 

токсикологические и аналитические 

методы 
Маркус Липп, секретариат JECFA, ФАО 

Наноматериалы в продуктах питания и 

материалы упаковки пищевых продуктов: 

анализ рисков и выгод 
Иван Гмошинский, ФГБУН «ФИЦ питания 

и биотехнологии», Россия 



14:25-
14:45 

Эпидемиологические данные и данные о 

потреблении пищевых продуктах как 

инструмент оценки риска среди групп 

населения и на глобальном уровне 
Питер БенЭмбарак, ВОЗ (уточняется) 

 

Оценка риска: дерево принятия решений 

для ГМО 
Надежда Тышко,  ФГБУН «ФИЦ питания 

и биотехнологии», Россия 
 
 

14:45-
15:05 

Оценка риска здоровью при обосновании 

гигиенических критериев безопасности 

пищевых продуктов 
Павел Шур, ФГБУ «ФНЦ медико-

профилактических технологий управления 

рисками здоровью населения» 

Роспотребнадзора, Россия 
 

Оценка риска пищевых аллергенов 
Роланд Помс,  Университет Вены, 

Австрия 

15:05-
15:25 

Данные оценки рисков для определения 

адекватных мер управления рисками и 

разработки соответствующих 

аналитических методов 
Стефан Волч, Химическое и ветеринарное 

следственное управление, Германия 

Материалы, контактирующие с пищевыми 

продуктами, и миграция компонентов из 

упаковочных материалов в пищевые 

продукты 
Управление по контролю безопасности 

пищевых продуктов и лекарственных 

средств, США (уточняется) 
 

15:25-
15:30 

Вопросы и ответы, выводы сессии Вопросы и ответы, выводы сессии 

15:30-
16:00 Перерыв на кофе 

 
 

16:00-
18:00 

Параллельные сессии 
Четверг, 18 мая 2017 

Сессия 5 
Сессия 6 

16:00-
16:05 

Сессия 5: Оценка рисков и управление 

рисками загрязнения пищевых 

продуктов микробиологическими 

агентами 
 

Председатель: Бен Чапмен, Университет 

Северной Королины, США 

Сессия 6: Оценка рисков загрязнения 

пищевых продуктов химическими 

контаминантами: лучшие практические 

примеры 
 

Председатель: Валерий  Ракитский, 

ФБУН «Федеральный научный центр 

гигиены им. Ф. Ф. Эрисмана» 

Роспотребнадзора, Россия 

16:05-
16:25 

Микробиологический контроль качества 

пищевой продукции: возможности 
применения  современных средств и 

методологий 
Иван Дятлов, ФБУН «ГНЦ ПМБ» 

Роспотребнадзора, Россия 

Инциденты, связанные с загрязнением 

пищевых продуктов и кормов 

химическими веществами, и их влияние на 

человека 
Стефан Волч, Химическое и ветеринарное 

следственное управление, Германия 



16:25-
16:45 

Актуальные вопросы ветеринарной 

патологии в обеспечении безопасности 

пищевых продуктов 
Денис Колбасов, Всероссийский институт 

ветеринарной вирусологии и 

микробиологии Россельхозакадемии, 

Россия 

Современные проблемы загрязнения 

пищевых продуктов пестицидами 
Валерий  Ракитский, ФБУН «Федеральный 

научный центр гигиены им. Ф. Ф. 

Эрисмана» Роспотребнадзора, Россия 

16:45-
17:05 

Энтерогеморрагическая E.coli и другие 

энтеробактерии 
Джеф Лежён, Университет Огайо, США 

Инструмент оценки риска акриламида 
Вюрал Гёкмен, Университет Анкары, 

Турция 

17:05-
17:25 

Вирусы пищевого и водного 

происхождения 
Кали Ниель, Университет штата 

Делавэр, США 
 

Тяжёлые металлы 
Антон Аллдрик, Campden BRI, 

Великобритания 
 

17:25-
17:45 

Безопасность применения бактериофагов 

для управления пищевыми инфекциями 
Аниша Танки, Университет Лестера, 

Великобритания 

Диоксины и диоксиноподобные 

токсиканты: опасность малых доз 
Владимир Румак, Центр безопасности 

биосистем при Институте проблем 

экологии и эволюции, Россия 

17:45-
18:00 Вопросы и ответы, выводы сессии Вопросы и ответы, выводы сессии 

18:30-
20:30 Торжественный ужин 

 

Пятница, 19 мая 2017 

09:00-
11:00 

Пленарное заседание 
Пятница, 19 мая 2017 

Сессия 7 

Пленарное заседание: Международные стратегии оценки рисков на практике 

Введение в сессию 7 
Модераторы: Анна Попова, руководитель Роспотребнадзора 
                        Рен Ванг, помощник генерального директора ФАО  

09:00-
09:20 

Участник пленарного заседания 1:  
Анализ рисков для здоровья населения Российской Федерации, обусловленных загрязнением пищевых 

продуктов  

Нина Зайцева, ФБУН «ФНЦ медико-профилактических технологий управления рисками здоровью 

населения» Роспотребнадзора 



09:20-
09:40 

Участник пленарного заседания 2:  
Безопасность пищевой продукции – оценка химического риска в Китае 

Джиа Сюйдун, Департамент токсикологии, Китайский национальный центр оценки рисков 
безопасности пищевых продуктов 

09:40-
10:00 

Участник пленарного заседания 3: 
Оценка безопасности пищевых продуктов: международный опыт  

Эксперт ФАО (уточняется) 

10:00-
10:20 

Участник пленарного заседания 4: 
Оценка безопасности пищевых продуктов в Республике Беларусь 

Наталья  Жукова,  Министерство здравоохранения Республики Беларусь 

10:20-
10:40 

Участник пленарного заседания 5:  
Оценка рисков безопасности пищевых продуктов в производственной и бизнес среде  

Роберт Бейкер, Глобальный центр пищевой безопасности (Mars) 

10:40-
11:30 

Перерыв на кофе 
 

11:30-
13:00 

Параллельные сессии 
Пятница, 19 мая 2017 

Сессия 8 
Сессия 9 

11:30-
11:35 

Сессия 8: Устойчивость к 

противомикробным препаратам: 

оценка рисков и возможные стратегии 

снижения риска 
 

Председатель: Джеф Лежён, 

Университет Огайо, США 

Сессия 9: Фальсифицированные 

продукты: оценка рисков безопасности 

пищевых продуктов неизвестного 

происхождения 
 

Председатель:  Дэвид Крин, Марс 

11:35-
11:55 

Инновационные направления 
использования бактериофагов в 

санитарно-эпидемиологической практике: 

фаговый биопроцессинг пищевых 

полуфабрикатов 
Андрей Алёшкин, ФБУН «МНИИЭМ им. 

Габричевского» Роспотребнадзора, 

Россия 

Мошенничество и фальсификация 

пищевых продуктов: актуальные проблемы 
Дэвид Крин, Марс 

11:55-
12:15 

Практические аспекты снижения 

использования антибиотиков на фермах в 

странах с высоким, средним и низким 

уровнем доходов 
Яп Вагенаар, Университет Утрехта, 

Нидерланды 

Оценка состава продуктов питания 

методами ДНК-баркодинга и 

высокопроизводительного секвенирования 
Анна Сперанская, ОМДиЭ  ФБУН ЦНИИЭ 

Роспотребнадзора, Россия 

12:15-
12:35 

Название уточняется  
  

Жандарбек Бекшин,  Министерство 

Об опыте бизнес - сообщества  по 

выявлению и прекращению обращений на 

рынке соковой продукции, не 



здравоохранения Республики Казахстан 
 

соответствующей требованиям 

законодательства 
Наталья Иванова, Российский  союз 

производителей соков 

12:35-
12:55 

Организация системы мониторинга 

антибиотикорезистентности бактерий в 

продовольственном сырье и пищевых 

продуктах в странах Восточной Европы и 

Центральной  Азии  
Герман Шипулин, ФБУН ЦНИИЭ 

Роспотребнадзора, Россия 
 

Информационные средства и подходы для 

выявления и снижения рисков 

мошенничества при поставке продуктов 

питания 
Дженет Балсон, Фармакопея  США 

12:55-
13:00 Вопросы и ответы, выводы сессии Вопросы и ответы, выводы сессии 

13:00-
14:00 

Обед 
 

14:00-
15:30 

Параллельные сессии 
Пятница, 19 мая 2017 

Сессия 10 
Сессия 11 

14:00-
14:05 

Сессия 10: Информирование о риске - 
стратегии и лучшие практики 

 
Председатель: Дафина Петрова, 

Гранадский университет, Испания 

Сессия 11: Социально-экономические 

аспекты безопасности пищевых 

продуктов: «достаточно питательные 

безопасные продукты для всех» 
Председатель: 

Питер Спенсер, Орегонский университет 

здравоохранения и науки, США 

14:05-
14:25 

Информирование о рисках с точки зрения 

нормативного регулирования: от оценки 

риска к управлению рисками 
Бен Чапман, Университет Северной 

Каролины, США 

Взаимосвязь недостаточности питания и 

нейротоксичности: пища для 

размышлений 
и внимательного изучения 

Питер Спенсер, Орегонский университет 

здравоохранения и науки, США 

14:25-
14:45 

Информация о рисках и международная 

торговля 
Антон Аллдрик, Campden BRI, 

Великобритания 

Потери продуктов питания и правила 

безопасности пищевых продуктов: анализ 

затрат и выгод 
Фелиситас Шнайдер, «Первая 

организация нулевых выбросов и 

органического цикла», Австрия 

14:45-
15:05 

Современные подходы информирования 

потребителя о рисках: маркировка, 

социальные медиа, Интернет и 

телевидение 
Дафина Петрова, Гранадский 

университет, Испания 

Группы населения повышенного риска: 

недостаточное питание и недоедание в 

наименее развитых и развивающихся 

странах 
Джойс Кинабо, Сокоинский университет, 

Департамент пищевых наук и технологий, 

Танзания 



15:05-
15:25 

Стратегия и тактика построения 

эффективных риск-коммуникаций в сфере 

безопасности пищевой продукции 
Ирина Май,  ФБУН «Федеральный 

научный центр медико-профилактических 

технологий управления рисками здоровью 

населения» Роспотребнадзора, Россия 

Обогащение продуктов питания для 

улучшения состояния здоровья населения 

в зонах риска и оценка безопасности 

дозозависимого потребления 
Алла  Кочеткова, ФГБУН «ФИЦ питания 

и биотехнологии, Россия 

15:25-
15:30 Вопросы и ответы, выводы сессии Вопросы и ответы, выводы сессии 

15:30-
16:00 

Перерыв на кофе 
 

 

16:00-
17:30 

Параллельные сессии 
Пятница, 19 мая 2017 

Сессия 12 
Сессия 13 

16:00-
16:05 

Сессия 12: Нормативная база и 

международное сотрудничество в 

области обеспечения безопасности 

пищевых продуктов 
 

Председатель:  Маркус Липп, 

секретариат JECFA, ФАО 

Сессия 13: Обучение и наращивание 

потенциала в области оценки и 

управления рисками безопасности 
пищевых продуктов для здоровья 

 
Председатель: Дмитрий  Никитюк,  

ФГБУН «ФИЦ питания и биотехнологии», 

Россия 

16:05-
16:25 

Контроль продовольственного 

мошенничества в Китае 
Юнинг Ву, Китайский национальный 

центр оценки рисков безопасности 

пищевых продуктов, КНР 

Создание и реализация целевых 

образовательных программ в области 

безопасности пищи как механизм 

снижения рисков  
Дмитрий Никитюк,  ФГБУН «ФИЦ 

питания и биотехнологии», Россия 

16:25-
16:45 

Обеспечение безопасности пищевой 

продукции и защиты прав потребителей в 

праве Евразийского экономического союза 
Лидия Осауленко, Евразийская 

экономическая комиссия, ЕАЭС  
 

Трёхуровневый подход ФАО к 

наращиванию потенциала 
Элеонора Дюпуи, Региональное отделение 

ФАО для Европы и Центральной Азии 

16:45-
17:05 

Международные стандарты безопасности 

пищевых продуктов и национальное 

регулирование: роль ВТО, ФАО, Комиссии 

«Кодекс Алиментариус» в обеспечении 

честной торговли безопасными пищевыми 

продуктами 
Кристиэн Вульф, ВТО 

Значение международных сетей и 

международных совместных 

исследовательских проектов 
Мирьяна Гуринович, Белградский 

Университет, Сербия 

17:05-
17:25 Вопросы и ответы, выводы сессии Вопросы и ответы, выводы сессии 



17:30-
18:30 

Пленарное заседание 
Пятница, 19 мая 2017 

Сессия 14 

Пленарное заседание 14: Заключительная дискуссия 

Введение в сессию 14 
Модератор: Анна Попова, руководитель Роспотребнадзора  
                     Рен Ванг, помощник генерального директора ФАО  

17:30-
17:50 

Краткие резюме председателей сессий: 
Краткие выводы по каждой сессии:  

17:50-
18:05 

Итоговое коммюнике конференции 
Представление и утверждение итогового коммюнике конференции 

18:05-
18:15 

Заключительные комментарии 1: 
Заключительное слово сопредседателя конференции от России 

Анна Попова, руководитель Роспотребнадзора 

18:15-
18:25 

Заключительные комментарии 2: 
Заключительное слово сопредседателя конференции от ФАО 

Рен Ванг, помощник генерального директора ФАО  

18:30 Окончание конференции 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
3. РЕГИСТРАЦИЯ  

 
 
 
 

Чтобы стать участником Международной конференции «БЕЗОПАСНОСТЬ ПИЩЕВОЙ 

ПРОДУКЦИИ И АНАЛИЗ РИСКА» необходимо заполнить форму на официальном сайте 

foodsafety2017.ru в разделе «Регистрация». Онлайн регистрация будет 

доступна с 02 по 15 мая 2017г.  
 

Письмо - подтверждение об успешном прохождении регистрации будет 
выслано напрямую каждому участнику на электронную почту после завершения 
процесса онлайн-регистрации. Участникам, не получившим подтверждение 
регистрации до 15 мая 2017, необходимо уведомить об этом Организаторов 
Конференции, отправив электронное письмо на  info@foodsafety.ru.  

Прибыв на конференцию, участнику необходимо будет получить 
распечатанный бэйдж и пакет участника на стойке регистрации. 

 
 

 
Место  

выдачи бэйджей 
 

 
17 мая 2017г. 

 
18 мая 2017г. 

 
19 мая 2017г. 

 
ХОЛЛ ГОСТИНИЦЫ 

RADISSON BLU RESORT & 
CONGRESS CENTRE 

 

12:00 – 20:00 - - 

 
ХОЛЛ КОНГРЕСС ЦЕНТРА 
RADISSON BLU RESORT & 

CONGRESS CENTRE 
 

- 08:00 – 18:00 08:00 – 18:00 

 
 
 
 

4. ИНФОРМАЦИОННАЯ ПОДДЕРЖКА 
 

По всем вопросам Участники Конференции могут обращаться в колл – центр. 
Телефон: 8 (800) 550-11-62 
Время работы: с 02 по 20 мая 2017 г. с 09.00 до 20:00 (Московского 

времени) 
 
5. РАЗМЕЩЕНИЕ УЧАСТНИКОВ 

  
Для участников Международной конференции «БЕЗОПАСНОСТЬ ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ 
И АНАЛИЗ РИСКА» предусмотрены специальные тарифы на проживание в 
следующих отелях: 
 
 

 

mailto:info@foodsafety.ru


 

RADISSON BLU RESORT & CONGRESS CENTER 5* 
 

 
Стандарт: 
6 900 руб. 

(одноместный) 
8 400 руб. 

(двухместный) 
  

Указанные цены 
включают в 

себя завтрак 
по системе 
«шведский 
стол», 

беспроводной 
доступ 

 в Интернет в 
номерах, Цены 
указаны с 
учетом НДС. 

 
 
 

Период 
бронирования 

 27 апреля  – 12 
мая 2017года. 

 
Размещение в 
этом отеле по 
специальным 
тарифам будет 

доступно  
с 17 по 20 мая 

2017года. 
 

После 12 мая 
размещение в 
отеле будет 

производиться в 
соответствии с 

доступными 
номерами и 
ценами. 

 

 
 

Время заезда 
 

14:00 
 

Время выезда 
 

12:00 

 
Супериор: 
9 000 руб. 

(одноместный) 
9 900 руб. 

(двухместный) 
 

 
Делюкс: 

16 500 руб. 
(одноместный) 
17 400 руб. 
(двухместный) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Запрос на бронирование Вы можете направить 
на e-mail: Reservations.congress.sochi@radissonblu.com 

_________________________________________________________________________ 
354340 г. Сочи, Адлерский р-н, ул. Голубая, 1А Тел.: +7 862 243-33-24, 

+7 862 243-33-00 
   https://www.radissonblu.com/ru 

 

mailto:Reservations.congress.sochi@radissonblu.com
https://www.radissonblu.com/ru


 
Запрос на бронирование 

Международная конференция 

«БЕЗОПАСНОСТЬ ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ И АНАЛИЗ РИСКА» 

17-20 МАЯ 2017 

1. Данные о бронировании 

ФИО гостя (заполнить)  

Дата заезда   

Дата выезда  

Количество гостей в номере  

 
Тариф, руб.  
(в т.ч. НДС 18%) 
(поставить галочку) 

Категория 
номера 

Одноместное 
размещение 

 Двухместное 
размещение 

 

Стандарт 6 900  8 400  

Супериор 9 000  9 900  

Полулюкс 16 500  17 400  

Форма оплаты                                                       

(поставить галочку) 
Безналичный 

расчет   Кредитная карта 
 

1.1. Стоимость проживания включает завтрак, услуги круглосуточного тренажерного зала, услуги 

открытогои закрытого бассейна, НДС 18%. Цены указаны в рублях.  
1.2.   Аннуляция бронирования без штрафных санкций возможна за 24 часа до даты заезда. В 

случае несвоевременной аннуляции или незаезда Отель оставляет за собой право удержать 

стоимость первой ночи проживания.  
2.       Условия гарантии бронирования. 
  
2.1.      Безналичный расчет. 
Просим приложить к бланку заявки заявку на официальном бланке с реквизиты компании 
плательщика, печатью и подписью руководителя организации для выставления счета. 
2.2. Кредитная карта. 

 
Номер кредитной карты                    _________________________________________ 
 
Тип карты                                            _________________________________________ 
 
Срок действия                                    _________________________________________ 
 
Имя владельца карты                        _________________________________________ 
 
Карта предоставляется для гарантии бронирования. Гость оплачивает проживание при заселении 
банковской картой или наличными.  
 
В случае несвоевременной аннуляции или не заезда подтверждаю свое согласие снять штрафные 
санкции с кредитной карты  
_______________________________________________________________________________________ 

подпись владельца карты / подпись ответственного, печать организации 
 



 
 

 

ОТЕЛЬ «ИМЕРЕТИНСКИЙ» 4* 
 

 
Номера в отеле «Имеретинский», 

включая Апарт-отель «Имеретинский» 
возможно забронировать по 

специальному тарифу, используя 
Промокод: foodsafety2017 

На сайте отеля: 
im-hotel.ru 

 
 

Инструкция по бронирования 
Находится в Приложении Б 

 

 
 
 

 
Период 

бронирования 
 27 апреля  – 12 
мая 2017года. 

 
Размещение в 
этом отеле по 
специальным 
тарифам будет 

доступно  
с 17 по 20 мая 

2017года. 
 

После 12 мая 
размещение в 
отеле будет 

производиться в 
соответствии с 

доступными 
номерами и 
ценами. 

 

 
 

Время заезда 
 

14:00 
 

Время выезда 
 

12:00 

 
  

 
 
 

 
 

 

 
 

 

 

 
Морской бульвар, 1, Имеретинская низменность, Адлерский район, Сочи 

Сайт: http://im-hotel.ru 

 
 
 

 
 
 
 
 
 



 
 
6. ОБЩАЯ ИНФОРМАЦИЯ 

 
Климат в мае  

В мае средняя температура в Сочи составляет 20 °C, но может 
варьироваться от 15°C до 25°C. Также в это время могут ожидаться дожди, 
поэтому мы рекомендуем участникам взять с собой зонты. 
 

Пожалуйста, сверяйтесь с сайтом Гидрометцентра России 

http://www.meteoinfo.ru, чтобы узнать актуальный прогноз погоды. 
 
Время  
Часовой пояс Сочи - плюс три часа по Гринвичу (GMT +3). 
 
Кредитные карты, валюта и банкоматы 
 
Официальная валюта Российской Федерации – российский рубль (RUB). 
 

На территории РФ доступно использование следующих форматов платежных 

систем: Visa, MasterCard, American Express и Diners Club. 
 
Пункты обмена валюты находятся в аэропортах, а также в гостиницах и 

банках. Основная обменная валюта – доллары США и евро. Примите во 

внимание, что банки взимают комиссию за трансакцию. При обмене необходимо 

иметь при себе паспорт. 

Обменный курс Центрального Банка Российской Федерации по состоянию на 19  
апреля 2017 года составляет:  
1 USD = 55, 98 руб.  
1 EUR = 59, 61 руб. 
 
Для актуальнойинформации об обменных курсах валют, пожалуйста,  
обратитесь на сайт http://www.cbr.ru/eng/daily.aspx 
 
Чаевые  

Чаевые в среднем составляют 10% от счета, но их размер может зависеть 
от качества предоставленного сервиса. Чаевые для обслуживающего персонала 
в гостинице (швейцара, горничной и т.д.) составляют 50-100 рублей (1-2$). 
 
Курение  

В России введен запрет на курение в общественных местах. Курение в 
барах и ресторанах, театрах, музеях и других заведениях культурного 
наследия, а также в образовательных учреждениях запрещено. 
 
Электричество  
Напряжение электрической сети в России составляет 220В. 
 
Номера аварийных служб  
Аварийно-спасательная служба: 112, работает круглосуточно. 
Городские аварийно-спасательные службы: 
Чрезвычайная ситуация (спасатели): 01 
Полиция: 02 Скорая: 03 

http://www.meteoinfo.ru/
http://www.cbr.ru/eng/daily.aspx


 
 
Телефонные коды  
Международный телефонный код для России: +7. 
Междугородний телефонный код для Сочи: 8662. 

 
Дресс-код  
В рамках деловой программы Конференции Участникам рекомендуется 

соблюдать деловой стиль в одежде. 
 
Туристическая информация  
Сочи - это крупнейший в Российской Федерации город-курорт. 

Протяжённость города по береговой линии Чёрного моря превышает 148 км. 
Естественный ландшафт Сочинского Причерноморья, включающий в себя горные 
ущелья, высокогорные озёра, бурные реки и водопады, является одним из 
красивейших в мире. Кроме того, Сочи - это единственный курорт, где 
одновременно можно покататься на горных лыжах и искупаться в море. Мягкий 
субтропический климат, высокие горы, теплое лазурное море, нескончаемые 
лесные массивы, внесенные в список всемирного наследия Юнеско, и целебные 
минеральные источники - все это делает Сочи ведущим оздоровительным и 
рекреационным центром страны. Наиболее подробную туристическую информацию 
о городе Сочи можно получить на сайте http://www.sochi-travel.info/ 

 
Сведения об аэропорте в Сочи  
Аэропорт Сочи находится в Адлерском районе города-курорта Сочи. 

Аэропорт имеет статус международного и принимает все типы воздушных 
судов. Аэропорт имеет два пассажирских терминала, две взлетно-посадочные 
полосы, современное оборудование для досмотра пассажиров и багажа. 
 

По прибытии делегатов будут встречать волонтеры, они проводят участника 

до автомобиля или помогут вызвать такси. 
 

 
Название аэропорта 

 
Call-центр VIP-зал 

 
Международный 

 
  

аэропорт Сочи 
 

Тел: +7 (800) 333 19 91 
 

Тел: +7 (862) 240 00 75 

 
http://airport-

sochi.su/ 
  

   
 
 
 
 
 
 

http://www.sochi-travel.info/
http://airport-sochi.su/
http://airport-sochi.su/
http://airport-sochi.su/


7. ТРАНСПОРТ 
 

 

Такси  
Участникам рекомендуется пользоваться услугами официального такси, 

имеющим лицензию и специальные обозначения. Заказать такси в аэропорту 
можно на стойке заказа такси в зале прибытий. Стоимость такси сообщается 
оператором до начала поездки. Оплата производится в рублях. 
 

Такси «Премиум» +7(862)255-55-55  (премиум класс) 
Такси «Везет» +7(862)244-44-44 (эконом класс) 
Мобильные приложения: Taxi.Yandex, GETT 
  



ПРИЛОЖЕНИЕ A. КАРТЫ  

 
 
Добраться до отеля Radisson Blu Resort and Congress Centre и отеля 
Имеретинский можно на общественном транспорте, что займет от 15 минут и 
более, а также можно добраться на такси. 

1. С ж/д вокзала Сочи идут автобусы 125, 125C, 125П и маршрутное 
такси 124С. Эти автобусы также проезжают ж/д вокзал Адлера. На 
этом транспорте необходимо доехать до остановки «Южные Культуры» 
(время в пути приблизительно 40 минут). От остановки «Южные 
Культуры» до отеля пешком идти приблизительно 20-25 минут. 

 
 

2. С ж/д вокзала Сочи идет автобус 125С (приблизительно раз в 30-40 
минут). Он идет через ж/д вокзал Адлера и остановка, ближайшая к 
отелю - «Жилые Дома». Расстояние от остановки до отеля 
приблизительно 500 метров (что займет около 8 минут пешком). 

 

 



 
3. С аэропорта Адлера (Сочи) ходит автобус 57к (его расписание есть 

в аэропорту, приблизительно раз в час). При посадке в автобус 
водителю необходимо будет сообщить, что нужна остановка 
Имеретинский – она находится напротив отеля. 

 
4. С аэропорта Адлера (Сочи) можно доехать до центра Адлера на 

автобусе 135. В центре Адлера пересесть на любой автобус, который 
идет до остановки «Южные Культуры» и далее пешком. Также можно 
сесть на автобус 105 и 105С, доехать до остановки ж/д вокзала 
Адлера и от этой остановки на автобусе 125С доехать до «Жилые 
Дома» или на любом до «Южных Культур». 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



ПРИЛОЖЕНИЕ Б. ИНСТРУКЦИЯ БРОНИРОВАНИЯ НОМЕРОВ В ОТЕЛЕ «ИМЕРЕТИНСКИЙ» 4*  

 
 
1. Для бронирования номера по промо-коду необходимо зайти на официальный сайт 

отеля im-hotel.ru, выбрать даты в период с 17 до 20 МАЯ и выбрать 
Отель/Квартал. 

  
  

 
  

2. Далее необходимо нажать галочку напротив фразы " У меня есть промокод" и в 
открывшемся дополнительном окне, ввести промо-код " foodsafety2017" 

  
  
  



 
  
  

3. Если по какой-то причине гости не нажали галочку и перешли к поиску 
номера, но ввести промокод можно будет и далее: 

  
  

 
  
  
  
  

4. Далее нужно нажать на кнопку "промо-код" 
  
  



 
  
  
и ввести промо-код в открывшемся окне. 
  

 
  

5. Далее необходимо нажать кнопку применить.  
  
Ниже отобразятся тарифы по промо-коду  
  
  



 
  

6. При наведении на оранжевую стрелочку гости могут увидеть, что включено в 
стоимость, а при нажатии на фразу "Бесплатная отмена брони" гости могут 
увидеть правила отмены бронирования.  

  
  



 
  

7. После этого необходимо выбрать номер как обычно, обратив внимание на то, 
на какое количество гостей осуществляется бронирование и нажать кнопку 
забронировать. 

  
  



 
  
  

8. Следующим разделом появляется страница, где необходимо указать ФИО, 
контактный номер телефона и другую необходимую для брони информацию. 

  
9. Ниже на этой же странице гости должны выбрать один из перечисленных 

способов оплаты:  

  

 банковский перевод (гости получают в этом случае квитанцию для 
оплаты на электронную почту и могут произвести оплату через 
отделение банка или через онлайн-банк) 

 безналичный расчет (тоже квитанция, но выставленная на определенную 
компанию (реквизиты компании гости вводят сами)) 

 оплата банковской картой (гости вводят данные свои карты и 
производят покупку) 

  
  
  



 
  

10. Далее необходимо нажать кнопку забронировать и бронирование будут 
осуществлено.  

  
При любом выбранном способе оплаты все необходимые документы будут 
направлены на электронный адрес гостя.  
  
  
  
  
 

 
 

 


